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LA CANEVA

Cicchetteria Callegaro

La Caneva nasce dal desiderio di creare un luogo di
convivialita immerso nella bellezza della campagna,
dove ogni visita diventa un’esperienza autentica e
rilassante.

L’atmosfera rustica e accogliente vi fara vivere momenti
indimenticabili, accompagnati da un menu pensato per
tutti, ispirato alla stagionalita e alla freschezza degli
ingredienti.

| prodotti che degusterete sono frutto della nostra
produzione e vengono abbinati con cura a eccellenze di
aziende agricole locali, selezionate per garantire qualita
e genuinita in ogni piatto.

TI ASPETTIAMO

Giovedi, Venerdi e Sabato
18:00 // 22:00

0 € @aziendaagricolacallegaro

COPERTO 1,00

Incluso acqua naturale a richiesta



ANALCOLICI

APPLE MOJITO

Succo di Mela Callegaro, Lime, Foglie di Menta,
Tonica

EUFORIA DI MELA

Succo di Mela Callegaro, Sciroppo di Sambuco,
Tonica

SUCCO DI MELA CALLEGARO

Succo di Mela Callegaro prodotto al 100% con
Mele provenienti dalle nostre coltivazioni

GALVANINA BIO

Pompelmo Rosso, Limonata, Aranciata

ACQUA FRIZZANTE

VINI

5,00

4,00

2,00

3,50

1,00

BIANCO FRIZZANTE

Glera - Societa Agricola Callegaro

PINOT DOC DELLE VENEZIE

Pinot Grigio - Societa Agricola Callegaro

CABERNET FRANC

Cabernet Franc - Societa Agricola Callegaro

ROSE FRIZZANTE

Glera/Raboso - Societa Agricola Callegaro

SPUMANTE BRUT

Glera - Societa Agricola Callegaro
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BIRRE

Birrificio Alla Croce 1796

TACHEMO 5,00
Blonde Ale - 4,7% vol - 50 cl

DANNAZIONE 6,00
Red Ale - 5,6% vol - 50 cl

MANNAGGIA 6,50
Session IPA - 4,5% vol - 50 cl

SPRITZ APEROL/CAMPARI 4,00
Spumante Callegaro, Aperol/Campari, Soda

AMERICANO 6,00
Campari, Vermuth Rosso, Soda

NEGRONI 6,00
Campari, Vermuth Rosso, Gin, Soda

SPRITZ ITALICUS 6,00
Spumante Callegaro, Rosolio ltalicus,

Angostura all’arancia, Soda

SPRITZ BLUEBERRY 5,00
Spumante Callegaro, Luxardo Bitter Bianco,

Liquore al Mirtillo, Soda

GIN TONIC 7,00
GIN TONIC PREMIUM 9,00

Gin servito con Tonica Fever-Tree Indian a
parte



CICCHETTI

SALSICCIA e stracchino o

BURRATA e acciughe )

ALBICOCCHE con gorgonzola e balsamico 72

BACCALA con polenta e cipolla di tropea +0,50 @)

CREMA DI PISELLI con sopressa e ricotta affumicata  a.7-s1012
STRACCHINO con polenta, pomodori secchi e fiori di zucca
MELANZANE alla norma a

2 CICCHETTI 3,50

1 tipologia a scelta

6 CICCHETTI 8,50

3 tipologie a scelta

QUALCOSA IN PIU

TAGLIERE GRANDE 7591 20,00

Misto Salumi Callegaro, Formaggi, Giardiniera,
Marmellata di Cipolle Rosse, Frutta Secca al
Miele, Focaccia Artigianale, Grissini Artigianali

TAGLIERE PICCOLO 79 12,00

Sopressa Callegaro, Giardiniera, Formaggio,
Focaccia Artigianale, Grissini Artigianali

TAGLIERE DI FORMAGGI 70 12,00

Misto Formaggi, Marmellata di Stagione,
Frutta Secca al Miele, Focaccia Artigianale

TAGLIERE PORCHETTA 14,00

Porchetta Callegaro, Marmellata di Finocchio,
Rucola, Salsa Verde, Focaccia Artigianale

HUMMUS (1-1-12) 8,00

Crema di Ceci, Cavolfiore, Olive, Pinoli
e Piadina Artigianale all’Olio

PANINO SOPRESSA E FORMAGGIO ) 7,00

Pensato per i piu Piccoli

FOCACCIA MARGHERITA s 10,00

Base Focaccia Artigianale, Pomodoro, Caciotta
e Basilico



UN LIETO FINE

DOLCI chiedi al nostro staff, i dolci del giorno

ESPRESSO 1,20
DECAFEINATO 1,20
MACCHIATO 1,30
CORRETTO 1,50
DECA-MACCHIATO 1,30
ORZO 1,40
GRAPPA 3,00

Pesca - Mela - Fragolino - Grappa 40%
Amarone - Recioto

ALLERGENI

1. Glutine - 2. Crostacei - 3. Uova - 4. Pesce - 5. Arachidi - 6. Soia
7. Latte - 8. Frutta a Guscio - 9. Sedano - 10. Senape - 11. Sesamo
12. Anidride Solforosa - 13. Lupini - 14. Molluschi



